
 

 

Voorgerechten 

 

 

Gerookte Noorse zalm                                               € 9,75             

met mierikswortel saus en kappertjes 

 

 

 

Trilogie van tonijn                                                        € 9,75                                                        

rauwe tonijn op 3 verschillende manieren geserveerd 

 

 

 

Garnalen kroketjes                                                     € 7,50 

geserveerd met cognac saus 

 

 

 

Champignons Dordogne                                             € 7,25 

gebakken champignons met knoflook en tuinkruiden 

 

 

 

Spinazie kaaskroketjes                                              € 7,25 

met Dyon mosterd 

 

 

 

Vitello Tonato                                                                 € 9,95 

dun gesneden kalfsvlees met tonijn mayonaise 

 

 

 

Carpaccio                                                                           € 10,50 

de klassieker met Parmezaanse kaas 

 

 

 

Uien soep                      € 5,25 

met een krokantje  van Goudse kaas en rucola 



Kreeften soep                  € 6,25 

afgemaakt met room en cognac  

 

 

Hoofdgerechten vis 

 

 

Gegrilde zalmfilet                € 13,75 

met pasta negro en een romige saus met 

cherry tomaatjes en basilicum 

 

Gamba’s oriental        €17,50 

ongepeld gebakken in knoflook 

en oosterse pikante saus 

 

Zeetong van ± 350 gram              € 23,95 

gebakken geserveerd met ravigotte saus 

 

Heilbot filet                 €16,50 

gepocheerd in witte wijn met dragon saus 

 

Catch off the day                v.a.  €16,50 

wisselende vis special vraag er naar 

 

 

Hoofdgerechten vlees 

 

 

Saté van de haas                €13,25 

geserveerd  met frites en salade 

 

Tournedos                  € 20,50 

het mooiste stukje van het rund 

met saus naar keuze 

 

Ierse biefstuk                 € 15,50 

Met beurre de Paris 

 

lams haasjes                 € 16,50 

gebakken met honing en thijm 

  

Kip wrap                  € 11,50 

wrap gevuld met kip, groente, quacemole 

en salsa saus gegratineerd met kaas 

 

 



Sauzen           € 2,25 

Peper room saus 

Mosterd saus 

Romige champignon saus 

Stroganoff saus 

 

 

Vegetarische hoofdgerechten 

en maaltijdsalades 

 

 

Kaas fondue        € 14,50 

Geserveerd in brood met crudite’s en tomaat 

 

Vegetarische wrap       € 13,50 

met diverse groentes, quacemole en salsa saus 

gegratineerd met kaas 

 

Pasta negro        € 11,50 

zwarte pasta een romige saus met cherry tomaat 

en basilicum gegratineerd met mozzarella 

 

Geitenkaas salade       € 13,50 

Salade met geitenkaas uit de oven met 

honing en walnoten 

 

Salade caprese       € 13,50 

frisse salade met tomaat,basilicum, 

mozzarella en pijnboompitjes 

 

Mexicaanse salade       € 14,50 

met mais, kidney beans,tomaat, feta kaas en 

in salsa saus en kaas gegratineerde taco chips  

geserveerd met quacemole en creme fraiche 

 

Thaise biefstuk salade      € 14,50 

met cashew nootjes en pikante dressing 

 

 

 

Desserts 

 

 

Italiaanse liefde       € 6,75 

punch met mascarpone, amaretto,  

advocaat en caramel 

 



Chocolade brownie’s      € 7,25 

geserveerd met vanille ijs en vanille saus 

 

 

Wentel teefjes        € 6,75 

geserveerd met witte chocolade ijs en slagroom 

 

 

Lemon cheese cake                                                      € 6,25  
met bitterkoekjes ijs en  frambozen saus 

 

 

Speciale aanbieding 

Drie gangen menu 

€ 25,50 

 

Garnalen kroketjes                                                     

geserveerd met cognac saus 

 

Champignons Dordogne                                              

gebakken champignons met knoflook 

en tuinkruiden 

 

Spinazie kaaskroketjes                                               

met Dyon mosterd 

 

Kreeften soep                  

afgemaakt met room en cognac  

 

*****  

 

Gegrilde zalmfilet                 

met pasta negro en een romige saus met 

cherry tomaatjes en basilicum 

 

Ierse biefstuk                  

Met beurre de Paris 

 

lams haasjes                  

gebakken met honing en thijm 

 

Kaas fondue          

Geserveerd in brood met crudite’s en tomaat 

***** 



 

Italiaanse liefde        

punch met mascarpone, amaretto,  

advocaat en caramel 

 

Chocolade brownie’s       

geserveerd met vanille ijs en vanille saus 

 

Wentel teefjes         

geserveerd met witte chocolade ijs en slagroom 

 

Lemon cheese cake                                                       
met bitterkoekjes ijs en  frambozen saus 

 


